
 
Ward en Rina 
0476/52 30 90 

Populierenlaan 38 - 1770 Liedekerke 
traiteurvdv@telenet.be 

www.traiteurvdv.be 
 
 

Wij wensen u alvast prettige feestdagen en een super 2022! 
 
 

• Kerstmis: bestellingen moeten ten laatste op woensdag 15 december in ons bezit zijn. 

• Nieuwjaar: bestellingen moeten ten laatste op woensdag 22 december in ons bezit zijn.  
Indien dit niet zou lukken, kan je ons contacteren op 0476/52 30 90 
 

 

 

 

 

 

 

 

Aperitiefhapjes/tapas 

 
Bruschetta geitenkaas, tomaat en spekjes ............................................................................ 4 st - €8 

Luxe bladerdeeghapjes (garnaal, kaas/hesp, zalm, kip)  ...................................................... 8 st - €10  

Gebakken apero’s van hoevekip ........................................................................................... 8 st - €6 

Aperitiefballetjes .................................................................................................................... 8 st - €5 

Mini-garnaalkroketten ............................................................................................................ 10 st - €8 

Mini-hamkroketten ................................................................................................................. 10 st - €6 

Mini-kaaskroketten ................................................................................................................ 10 st - €4 

 

Soepen 
Enkel te bestellen per liter  

 

Tomatenroomsoep ................................................................................................................ €6/liter  

Tomatenroomsoep met balletjes ........................................................................................... €7/liter 

Aspergeroomsoep met aspergestukjes ................................................................................. €8/liter 

Kreeftensoep ......................................................................................................................... €10/liter 

 

 

 

 

 

Bestellingen kunnen afgehaald worden op 
 

24 en 31 december van 15u tot 17u 
25 december en 1 januari van 11u30 tot 12u30 

Zondag 26 december en zondag 2 januari zijn afhalingen ook mogelijk  
Gelieve uur en datum te vermelden voor het afhalen van je bestelling. 

 
*Andere uren mogelijk na overleg* 
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Voorgerechten 
Op porseleinen borden of porseleinen pannetjes 

 

Bordje met handgesneden gerookte zalm en garnituur ........................................................ €12 p.p. 

Stoofpotje van wild (hertenfilet) met peertjes ........................................................................ €13 p.p. 

Vispannetje (tongrolletjes en gekookte zalm)  ....................................................................... €12 p.p. 

Scampi’s van de chef ............................................................................................................ €12 p.p. 

Huisgemaakte kaaskroketten ................................................................................................ €2,50/st 

Huisgemaakte garnaalkroketten met grijze garnalen ............................................................ €4,00/st 

Kroketten van beenham ........................................................................................................ €2,50/st 

 

 

Hoofdgerechten kant-en-klaar 
 

Kalkoenfilet met wintergroenten en kroketten (saus naar keuze) ......................................... €14 p.p. 

Stoofpotje van konijnenfilet met boschampignons, wintergroenten en kroketten ................. €16 p.p. 

Stoofpotje van parelhoenfilet peertjes, veenbessen en kroketten......................................... €16 p.p. 

Varkenshaasje met wintergroenten en kroketten (saus naar keuze) .................................... €15 p.p. 

Stoofpotje van wild (hertenfilet) peertjes, veenbessen en kroketten ..................................... €18 p.p. 

Normandische tongrolletjes van de chef met knolselderpuree en bieslook .......................... €18 p.p. 

Varkenswangetjes van de chef met truffel gratin of kroketten  ............................................. €18 p.p. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wij voorzien telkens 6 aardappelkroketten per persoon. 

Je kan er bijbestellen 50 stuks voor €12 (mogen nog in diepvries) 

Keuze sauzen: champignonroomsaus, mosterdsaus of pepersaus 



 

Menu’s 

Geen afwijkingen mogelijk bij het nemen van een menu! 

Vanaf 2 personen! 

Menu 1 .............................................................................................................................. €29 p.p. 

− 4 luxe bladerdeeghapjes hapjes 

− Kaas- en garnaalkroket 

− Tomatenroomsoep 

− Kalkoenfilet met champignonsaus of mosterdsaus, wintergroenten en kroketten 

− Chocomousse of tiramisu 
 

Menu 2 .............................................................................................................................. €35 p.p. 

− 4 luxe bladerdeeghapjes hapjes 

− Vispannetje  

− Aspergeroomsoep  

− Varkenshaasje met champignonsaus of mosterdsaus, wintergroenten en kroketten 

− Chocomousse of tiramisu 

 

Menu 3 ............................................................................................................................. €38 p.p. 

− 4 luxe bladerdeeghapjes hapjes 

− Scampi’s van de chef  

− Aspergeroomsoep  

− Stoofpotje van wild (hertenfilet) met peertjes, veenbessen en kroketten 

− Chocomousse of tiramisu 
 
 

Apart verkrijgbaar 
Verse kroketten 50 stuks ....................................................................................................... €12 

Aardappelgratin  .................................................................................................................... €7/kg 

Aardappelgratin met truffel  ................................................................................................... €10/kg 

Aardappelgratin met spekjes  ................................................................................................ € 9/kg 

Knolselderpuree .................................................................................................................... €9/kg 

Warme sauzen  ..................................................................................................................... €10/liter 

 

Gourmet en fondue  
Vanaf 4 personen 

Gourmet met groenteschotel, aardappelen, stokbrood en verse sausjes ............................. €19 p.p. 

Fondue met groenteschotel, aardappelen, stokbrood en verse sausjes .............................. €19 p.p. 

 

Desserten 
Tiramisu ................................................................................................................................. €4 p.p. 

Chocomousse ........................................................................................................................ €4 p.p. 

 

 

 

 

 



 

 

Buffetten 
Vanaf 6 personen 

Kerst- en eindejaarsbuffet ..................................................................................... €30 p.p. 

− Tomaat gevuld met grijze Noordzee-garnalen 

− Gepocheerde zalm 

− Handgesneden gerookte zalm  

− Eitje met tonijn 

− Parmaham met meloen  

− Wildpasteien met uien confituur  

− Varkensgebraad 

− Kalkoengebraad 

Ons buffet is voorzien van: 

verse groenten, aardappelen, brood, mayonaise, cocktailsaus en huisbereide tartaar.  

                                                       

Kaasbuffet ....................................................................................................................... €18 p.p. 

Met uitgebreid assortiment: 

− Vers fruit 

− Gedroogde vruchten 

− Grootmoeders confituren 

− Noten mengeling 

− Stokbrood, ciabatta, rozijnenbrood en notenbrood. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Praktische info 
Thuisleveringen: mogelijk binnen een straal van 10 km voor € 7 

 

Er wordt een waarborg gevraagd voor de inox schotels, porseleinen borden en pannetjes. 

 

Alle gerechten zijn verkrijgbaar tot december 2022 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Interesse in onze andere buffetten? 

− Vleesbuffet 

− Gekookte zalm met tomaat-garnaal 

− Breugelbuffet  

− Tapasbuffet 

− Visbuffet  

− … 

Contacteer ons via traiteurvdv@telenet.be of 0476/52 30 90 

Gelieve de bestellingen tijdig door te geven om alles vlot te laten verlopen. 
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